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[7. Januar 2026
Weingut
Wilhelm Laubenstein

aus Gensingen zu Gast 1m Landhaus

,

Aperitif, Amuse-Bouche, 7-Gange-Cross-Over-Menu
mit begleitenden Weinen, stiiller Abschluss
aus der hauseigenen Patisserie

a

LANDHAUS & HOTEL

“®

Beginn: 19 Uhr - Preis: 149 €/Person- Location: ClassicX Landhaus & Hotel

Begrenzte leilnehmerzahl- Anmeldung bis 12. Januar an hotel@classicx-landhaus.de
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17. Januar 2026

~ Weingut Wilhelm Laubenstein

b
oy

aus Gensingen zu Gast im Landhaus

Brot und Butter

Cube vom Focaccia-Brot / Salsa Verde /
Mojo Rojo / Meersalz / Olivenol

B

1. Vorspeise

Thunfisch / Brunnenkresse /
Fingerlimette / Papaya / Kaviar
Vegetarisch: Udon-Nudeln / Brunnenkresse /
Fingerlimette / Papaya / Tomaten-Kaviar
s

2. Vorspeise
Topinambur / Triiflel / Petersilie / Kerbel

sfesfsk
Zwischengang
Stubenkiiken / Sellerie / Rote Bete /
Zwergorange / Apfel

Vegetarisch: Tofu / Sellerie / Rote Bete /
Zwergorange / Apfel

Sorbet-Gang
Birne
o
Hauptgang
Porterhouse-Steak / StiBkartoflel / Zuckerschoten /
Kalettes / Fingermohren / Sauce Béarnaise

Vegetarisch: Jackfrucht / Sullkartoffel /
Zuckerschote / Kalettes / Fingermohren
L o
Kase

Kiseauswahl / Chutneys / Brot

sk

Dessert
Baumkuchen / Tonkabohne /
Blaubeeren / Kalamansi



